Azia nas bavi



Vegan sushi set 18ks (400g) 13,95€

Uhorka hosomaki 6ks (100g) 6,55€

Avokado hosomaki 6ks (100g) 6,55€

Vegan zelenina v tempure (320g) 11,95€

Vegan avokado (280g) 11,95€

Vegan Kari (450g) 8,95€

Bumbu kacang tofu (480g) 11,95€

Bumbu kacang udon (400g) 9,55€






Predjedli

Miso (0,33l) 3,95€

Japonska polievka z pasty z fermentovanych séjovych bébov

Polievky

s dashi vyvarom, tofu, wakame riasami a jarnou cibulkou

Pho (0,33l) 4,55€
Silny vietnamsky hovadzi vyvar s ryZovymi rezancami,

badidnom, skoricou, bylinkami a matou

Ramen (0,33l) 4,55€
Silny japonsky hovadzi vyvar s pSeni¢nymi

rezancami, wakame riasami a bylinkami

Tom Yum (0,33l) 4,95€
Pikantny thajsky vyvar s citrénovou travou, zazvorom,
zjemneny kokosovym mliekom, so sklenenymi rezancami

a bylinkami

GyOZ a Zeleninova (100g) 6,55€

Japonské tasticky plnené zeleninou,
preliate teriyaki omackou

Kuracia (100g) 6,55€

Japonské tasticky plnené kuracim masom

a hubami, preliate teriyaki omackou

Edamame Séjové béby (150g) 4,95€

Sparené séjové bbby podavané s morskou solou

Tem'pu‘ra Japonsky spdsob pripravy fritovanych jedal
v cesti¢ku z r6znych druhov muky, vajec a vody.

Kuracie prsia (60g) 6,55€

Kralovské krevety (60g) 7,55€



Sashimi

Hosomaki

Nigiri set

Maki sety

Omakase
sety

Japonska pochutka zo gpecialne pripravenej
ryze, surovych ryb, zeleniny a rias. VSetky
druhy sushi podavame s nakladanym
z4zvorom, wasabi a s6jovou omackou

Ruéne tvarovany valéek sushi ryze
s platkom surovej ryby. Porcia 2ks (60g)

Avokado 3,95€ Maslova ryba 4,95€ Uhor 5,95€
Losos 5,55€ Kralovska kreveta 5,95€ Tuniak 6,55€

Platky surovej ryby. Porcia 3ks (459)

Losos 8,95€ Maslova ryba 7,95€ Tuniak 10,95€

Hlavna prisada v rolke zo sushi ryze,
obalena riasou Nori. Porcia 6ks (100g)

Uhorka 6,55€ Losos 7,95€ Tuniak 8,95€
Avokado 6,55€ Kralovska kreveta 8,95€

Velky nigiri set 23,95€
Tuniak, losos, maslova ryba, kaviar zo pstruha, avokado,
kreveta, Uhor, prazené tofu. Porcia 8ks (240g)

Set maki roliek vyskladany nasim sushi majstrom tak,
aby sa jednotlivé chute prijemne dopinali.

Maki set 6ks Maki set 12ks Maki set 18ks
(140g) 9,50€ (280g) 19,00 € (420g) 28,50€

,Omakase” po japonsky znamena ,necham to na Vas"

Nas sushi majster vam zlozi kombinaciu chutnych

maki, nigiri a sashimi

Omakase set S19ks Omakase set M 31ks Omakase set L 38ks
(400g) 3595€ (660g) 50,95€ (820g) 65,95€



Ekonomy
maki

Futomaki

Dve hlavné prisady s japonskou majonézou
v rolke zo sushi ryzZe, obalené riasou Nori.
Porcia 12ks (2009)

Losos 9,95€

Losos, avokado

Avokado 9,95€

Avokado, uhorka

Kreveta 9,95€

Kreveta v tempure, pazitka, kimchi omacka

Hlavné prisady v rolke sushi ryze s japonskou
majonézou a obalené riasou Nori. Porcia 12ks

Mango 11,95€
mango, avokado, uhorka, philadelphia,
sweet chilli (320g)

Zelenina v tempure 11,95€
(cela rolka v tempure) avokado, uhorka, nakladana
redkovka, pazitka, zelena sriracha (320g)

Losos v tempure 13,95€
(cela rolka v tempure) losos, uhorka,
nakladana redkovka, sweet chilli (3209)

Losos 14,95€
losos, avokado, uhorka, philadelphia (290g)

Kreveta v tempure 14,95€
kralovska kreveta v tempure, avokado, kapia, uhorka,
philadelphia, pazitka, sweet chilli, sezam (330g)

Tuniak 17,95€
tuniak, avokado, prazené tofu, pazitka,
unagi omacka, sezam (300g)



Losos

Avokado

Kreveta

Mango

Zelenina
v tempure

Losos
v tem'pure

Losos

Kreveta
v tempure

Tuniak



Uramaki

Moderné
maki

V preklade ,obratené” maki — v8etky prisady su najprv
obalené v riase Nori a potom v sushi ryzi s japonskou
majonézou. Porcia 12ks

Avokado 11,95€

avokado, uhorka, prazené tofu, unagi omacka, sezam (280g)

Losos 14,95€
losos, uhorka, philadelphia, nakladana redkovka,
listovy Salat, repovy prach, sriracha (320g)

Losos v tempure 14,95€
losos v tempure, avokado, pazitka, sezam, sriracha (280g)

Maslova ryba 14,95€
maslova ryba, uhorka, $pargla v tempure, philadelphia,

pazitka, repovy prach, kimchi oméacka (280g)

Maki s viacerymi prisadami, exotickymi omackami, kaviarom
¢i bylinkami. Kazda rolka obsahuje riasu Nori, sushi ryzu
a japonskd majonézu. Porcia 12ks.

Hovadzia 17,95€
opalované platky hovadzieho flanku, $pargla v tempure,

avokado, listovy Salat, pazitka, uhorka, teriyaki omacka (350g)

Opalovany losos 19,95€
opalovany losos, avokado, philadelphia,
uhorka, listovy Salat, pazitka (350g)

Tuniak a losos 19,95€
losos, tuniak, avokado, uhorka, nakladana

redkovka, sriracha, sezam (3309)



Avokado

Losos

Losos
VvV tempure

Maslova ryba

Hovadzia

Opalovany
losos

Tuniak
a losos



Rezancové polievky su v Azii ¢asto

¢ hlavnym chodom. Existuju stovky druhov,

‘a a my ponukame tri najznamejsie v naé,ich
$pecifickych prevedeniach. Polievky su .

: na vrchu posypaneé gerstvymi bylinkami,

klickami a sezamom.

Ramen Silny japonsky hovadzi vyvar s pSeniénymi rezancami,
vajickom, wakame riasami, shitake, hlivou a tofu.
(Japonsko)

Bez masa (690g) 9,95€
Kuracie prsia (750g) 11,95€

Hovadzi flank (7509) 13,95€

Tom Yum Pikantny thajsky kuraci vyvar s citrénovou travou, zazvorom,
(Th ajSkO) zjemneny kokosovym mliekom so sklenenymi rezancami,
shitake, hlivou a séjovymi klickami.

Bez masa (640g) 9,95€
Kuracie prsia (700g) 12,95€

Kralovské krevety (700g) 15,95€

Pho Silny vietnamsky hovadzi vyvar s ryzovymi rezancami,

(Vietnam)

badianom, Skoricou, bylinkami a limetkou.

Bez masa (640g) 9,95€

Kuracie prsia (700g) 11,95€

Hovadzi flank (700g) 13,95€



eZonel

Udon Bumbu
Kacang
(Indonézia)

Mie Goreng

(Indonézia)

Udon
Tom Kha
(Thajsko)

Udon Teriyaki
(Japonsko)

Azijské druhy rezancov pripravované vo woku
so zeleninou. Jedla su posypane Eerstvymi

bylinkami, klickami a sezamom.

Restovana Cerstva zelenina s hrubymi pSeniénymi

rezancami udon z Japonska a arasSidovou omackou

s kokosovym mliekom.

Bez masa (4009) 9,55€
Kuracie prsia (4809g) 12,95€
Hovadzi flank (4809g) 14,95€

PSeniéné rezance so zeleninou su prelozené

volskym okom a ochutené séjovou omackou.

Bez masa (4009) 9,55€
Kuracie prsia (4809g) 12,95€
Hovadzi flank (480g) 14,95€

Restovana Cerstva zelenina s hrubymi pSeni¢nymi
rezancami udon z Japonska a kokosovou omackou
Tom Kha pripravovanou z kuracieho vyvaru.

Bez masa (4009g) 9,55€

Kuracie prsia (4809g) 12,95€

Restovana Cerstva zelenina s hrubymi pSeniénymi
rezancami udon z Japonska a karamelizovanou teriyaki

oméackou pripravovanou z kuracieho vyvaru.
Bez misa (400g) 9,55€

Kuracie prsia (4809g) 12,95€

Hovadzi flank (4809g) 14,95€

Kralovské krevety (480g) 17,95€



Bumbu Kacang
(Indonézia)

Nasi Goreng
(Indonézia)

Teriyaki
(Japonsko)

Tom Kha
(Thajsko)

Sweet & Sour
(Cina)

Kari
(India)

Priprava jedal vo woku je jednym z najpouiivanejéich
sposobov spracovania surovin v Azii. Jedla suna vrchu
posypane gerstvymi bylinkami, klickami a sezamom.

Podavané s jazminovou ryzou.

Arasidova omacka vyrobena z mletych
prazenych arasidov s kokosovym mliekom.

Tofu
(480g) 11,95€

Kuracie prsia
(4809) 11,95€

PraZena ryza so zeleninou ochutena séjovou

omackou a z vrchu prekryta volskym okom.

Bez misa Kuracie prsia Hovadzi flank
(4009) 8,95€ (4809) 11,95€ (4809) 14,95€
Osladena sojova omacka s ryzovym vinom mirin,
pripravovana z kuracieho vyvaru.

Kuracie prsia Hovadzi flank Tofu

(4809g) 11,95€ (4809) 13,95€ (4809g) 11,95€
Vyrazna citrusovo-zazvorova aréma je zjiemnena kokosovym

mliekom. Oméacka je pripravovana z kuracieho vyvaru.

Tofu
(4809) 11,95€

Kuracie prsia
(4809) 11,95€

Kralovské krevety
(4809) 17,95€

Maso v tempure so sladkokyslou omackou
s Tnangom a zeleninou.

Kuracie prsia
(4809g) 11,95€

Aromaticka pasta z chilli, zazvoru a korenin. Jednoduché kari
je veganske a obsahuje zeleninu, SoSovicu a kokosové mlieko.

Hovadzi flank
(5309g) 13,95€

Bez masa
(4509) 8,95€

Kuracie prsia
(5309) 11,95€



Ryza
Salaty

Omacky

Maso vopred upravujeme technikou sous-vide. Krajame ho na
platky a podavame s kimchi a wakame Salatom, ale odporuc¢ame

podavat aj s jazmimovou ryzou alebo so sushi rolkou.

Kuracie prsia s kokosovou sweet
chilli omackou (180g) 13,95€

Hovadzi flank s teriyaki (180g) 19,95€ @ —

Jazminova ryza (200g) 2,55€

Kimchi Salat (100g) 3,55€
Korejsky Salat z Cinskej kapusty

Wakame Salat (100g) 4,55€

Japonsky Salat z morskych rias
Teriyaki (509) 1,55€

Sweetchilli (50g) 1,55€

Sriracha (509g) 1,55€

Japonska majonéza (50g) 3,55€

Tobiko majonéza (509g) 3,95€

Deze/ﬂ«’

Dezerty

Kokosova ryza s mangom (200g) 5,55€

Preliata cucoriedkami s kardamdénom

Fritované kokosové gulicky (70g) 6,95€

Preliate ¢okoladovym topingom



Wipge

Voda

Limonédy

Nealko

Kava
Pivo

Japonské
destilaty

Saké

Prosecco

Rozlievané
vino

Cela flaga

Choya

Neperliva
filtrovana voda
(0351) 0,55€ / (1) 1,55€

Rooibos ladovy &aj
(0351)295€ | (1) 795€

Citrusova limonada
(035)195€ /(1) 495€

Matcha - citrus
limonada (0,251) 395€

Pepsi
(0,251) 295€

Cremesso 195€

Svajc¢iarska kava

Singha
(0,33l) 395€

Nikka - japonska
whisky (0,04l) 795€
Objem alkoholu 51,4%

Kubota senju (O]ll) 595€

Objem alkoholu 15%

Séda
(0351)095€ /(1) 2,55€

Zeleny ladovy ¢aj
(0351)295€ [ (1) 795€

Mangova limonada
(0351) 395€ / (1) 995€

Jahoda - jazmin
limonada (0,251) 395€

Pepsi Max
(0,25)) 295€

Birell
(0,331) 295€
nealkoholické pivo

Ryoma-japonsky rum
(0,041) 895€

7-roény destilat,
objem alkoholu 40%

Zardetto Prosecco Brut (02l) 695€

Biele vino podla
ponuky (O]l) 295€
Akostné biele vino

Biele vino podla
ponuky (0751) 1995€
Akostné biele vino

Ruzové vino podla
ponuky (O]1l) 295€
Kabinetné ruzové vino

Ruzové vino podla
ponuky (0,750) 1995€
Kabinetné ruzoveé vino

Gassan Shuzo (O]l) 295€

Japonské slivkové vino

Mattoni

(0,331) 2,55€ / (0,751) 4,95€

(perliva, neperliva)

Ovocny ladovy ¢aj
(035)) 295€ / (1) 795€

Li¢i = ruza limonada
(025) 395€

Granini dzas
(0,21) 295€
(pomarancg, jablko)

Cervené vino podla
ponuky (O1) 3,55€
Akostné Cervené vino

Cervené vino podla
ponuky (0,751) 24,95€
Akostné cervené vino



(v ’
Kvalitny sypany €aj (0,41

Zeleny

Bylinny

Ovocny

Rooibos

Cierny &aj

Sencha Miya 4,95€
Obsahuje vela antioxidantov
a ma povzbudzujuce Ucinky.

Diamantovy zeleny ¢éaj 4,55€
Caj typu Sencha s pridanym kandizovanym
mangom a lupienkami slneénice

Jazminovy ¢aj 4,55€

Zeleny €aj s obsahom jazminovych kvetov.

Slnko Himalaji 4,55€

Obsahuje zeleny rooibos, zazvor, Skoricu, Zeleznik,
kvety harmanceka, levandulu, lupene ruzi, Tulsi.

Ddhovy puné priatelstva 4,95€

Obsahuje ibistek krvavy, jabigka, bazu, §koricu, hrozienka,
jahody, maliny, ribezle, lupienky kokosu, papayu, ananas,
pomarang, mrkvu a ¢ervenu repu

Titicaca 4,95€

Obsahuje sugené kusky jabik s citrénovou
Stavou a kandizovany ananas.

Caj krala opic 4,55€
Obsahuje rooibos, zazvor, Skoricu, ruzové korenie, kardamon,
rozdrvené Cierne korenie, kvety nevadze a kusky vanilky.

Sikkim Temi 5,55€
Obsahuje kofein, ktory povzbudzuje ¢innost mozgu,
nezatazuje krvny obeh a srdce.



Exli

Kuracie prsia 3,55€ 50g
Hovadzi flank 5,55€ 50g

Kralovské krevety 7,55€ 50g
Tofu 3,55€ 509

Zelenina 2,55€ 100g

Sklenené rezance 2,95€ 200g
RyZzové rezance 2,95€ 200g
PSeniéné rezance 2,95€ 200g
Udon rezance 2,95€ 200g
Sushi ryza 2,95€ 150¢g
Kokosové mlieko 1,95€ 50ml
Vaji¢ko 1,95€ 509

Volské oko 1,95€ 50g

Tobiko 3,95€ 159

lkura 5,95€ 15g

Cerstvé chilli 1,55€ 2g
Nakladany zazvor 1,55€ 40g
Wasabi 1,55€ 20g

Séjova omacka 0,95€ 10ml/1ks
Nigiri 0,95€ 1ks

Med 0,95€ 20g

Jednorazové pali¢ky 0,55€ 1ks
Obal na malua polievku 0,75€ 1ks
Obal na velku polievku 0,95€ 1ks
Obal na jedlo 0,95€ 1ks

Obal na sushi 0,75€ 1ks

Obal na sushi velky 4,55€ 1ks
Papierova taska 0,55€ 1ks
Darcekovy poukaz 10€
Darcekovy poukaz 20€
Darcekovy poukaz 50€



pr\tw’ (islok

Veganska ponuka: Vegan sushi set (400g) 13,95€ 1, 6,10, 11 - Uhorka hosomaki (100g) 6,55€ 1, 6,10 — Avokado
hosomaki (100g) 6,55€ 1, 6,10 — Futomaki vegan zelenina v tempure (320g) 11,95€ 1, 3, 6,10, 11 — Uramaki vegan
avokado (280g) 11.95€ 1, 3, 6,10, 11 — Vegan kari (350g) 8,95€ 1, 6, 11 — Bumbu Kancang tofu (280g) 11.95€ 1,5, 6, 8,
11 - Bumbu Kancang udon (400g) 9,55€ 1, 5, 6, 8, 11; Predjedla: Polievky: Miso (0,331) 3,95€ 1, 4, 6, 11 — Pho (0,330)
455€1,4,6,11 — Ramen (0,33l) 4,55€ 1, 3,4,6,9,11 — Tom Yum (0,33l) 495€ 1,2, 4, 6, 9, 11; Gyoza: Zeleninova
(100g) 6,55€ 1,4, 6, 9,11 — Kuracia (100g) 6,55€ 1, 4, 6, 9, 11; Edamame: Séjové bbby (150g) 4,95€ 6; Tempura:
Kuracie prsia (60g) 6,55€ 1,11 - Kralovské krevety (60g) 7,55€ 1, 2, 11; Sushi: Nigiri (60g): Avokado 3,95€ 1,6,10 —
Losos 5,55€ 1,4, 6,10 — Maslova ryba 4,95€ 1, 4, 6,10 — Kralovska kreveta 595€ 1,2, 6,10 — Uhor 595€ 1, 4, 6,10
— Tuniak 6,55€ 1,4, 6,10 - Velky nigiri set 2395€ 1,2, 3, 4, 6,10, 11; Sashimi (45g): Maslova ryba 7,95€ 1,4, 6,10, 11
Losos 8, 95€ 1,4, 6,10, 11 — Tuniak 10,95€ 1, 4, 6,10, 11; Hosomaki (100g): Uhorka 6,55€ 1,6 — Avokado 6,55€ 1,6 -
Losos 7, 95€ 1,4, 6 — Kralovska kreveta 8,95€ 1,2, 6 — Tuniak 8,95€ 1, 4, 6; Lowcost maki (200g): Losos 9,95€ 1, 4,
6,10 — Avokado 9,95€ 1, 6,10 — Kreveta 9,95€ 1, 2, 4, 6, 10; Futomaki: Mango (320g) 11,95€ 1, 3,6, 7,10, 11 — Zelenina
v tempure (320g) 1195€ 1, 3, 6,10, 11 — Losos v tempure (320g) 13,95€ 1, 3, 4, 6,10 — Losos (290g) 14,95€ 1, 3,6,7,10
- Kreveta v tempure ( 330g) 14,95€ 1,2, 3,6, 7,10, 11 - Tuniak (300g) 17,95€ 1, 3, 4, 6,10, 11; Uramaki: Avokado
(2809g) 11,95€ 1, 3,6,10, 11 — Losos (320g) 14,95€ 1, 3,6, 7,10 — Losos v tempure (280g) 14,95€ 1,3, 6,7,10 — Maslova
ryba (280g) 14,95€ 1, 3, 4, 6, 10; Moderné maki: Hovéadzia (350g) 17,95€ 1, 3, 4, 6,10, 11 — Opalovany losos (350g)
19,95€ 1,3, 4, 6,10, 11 — Tuniak a losos (3309) 19,95€; Maki sety: Maki set 6ks (140g) 9.50€ 1,2, 3,4,6,7,10, 11,14 -
Maki set 12ks (280g) 19,00€ 1,2, 3, 4, 6,7,10, 11,14 — Maki set 18ks (4209) 28,50€ 1,2, 3, 4, 6,7,10, 11, 14; Omakase
sety: Omakase set S 19ks (400g) 3595€ 1,2, 3,4, 6,7,10, 11,14 — Omakase set M 31ks (660g) 50,95€ 1,2,3,4,6,7,
10, 11,14 — Omakase set L 38ks (820g) 65,95€ 1,2, 3, 4, 6,7, 10, 11, 14; Rezancové polievky: Ramen: Bez mésa (690g)
9,95€1,3,4,6,9,11 - Kuracie prsia (750g) 11.95€ 1,3, 4, 6,9, 11 — Hovadzi flank (750g) 13,95€ 1, 3,4, 6,9,11;
TomYum: Bez méasa (640g) 9,95€ 1,2, 4, 6,9, 11 — Kuracie prsia (700g) 1295€ 1,2, 4, 6, 9, 11 - Kralovské krevety
(7009) 15,95€ 1,2, 4, 6, 9, 11; Pho: Bez masa (640g) 9.95€ 1, 4, 6, 11 — Kuracie prsia (700g) 11,95€ 1, 4, 6, 11 - Hovadzi
flank (700g) 13,95€ 1, 4, 6, 11; Wok: Bumbu Kacang: Kuracie prsia (280g) 11,95€ 1, 5, 6, 8, 11 - Bumbu Kancang tofu
(2809g) 11,95€ 1, 5, 6, 8, 11; Nasi Goreng: Bez méasa (400g) 8,95€ 1, 3, 4, 6, 11 — Kuracie prsia (480g) 1195€ 1, 3,4, 6,11
- Hovadzi flank (4809) 14,95€ 1, 3, 4, 6, 11; Teriyaki: Kuracie prsia (280g) 11,95€ 1, 4, 6, 11 — Hovadzi flank (280g)
1395€ 1,4, 6,11 — Tofu (280g) 11,.95€ 1, 4, 6, 11; TomKha: Kuracie prsia (280g) 11.95€ 1, 4, 6, 11 — Tofu (280g) 11,95€ 1,
4, 6,1 — Kralovské krevety (2809) 17,95€ 1, 2, 4, 6, 11; Sweet&sour: Kuracie prsia (280g) 11,95€ 1, 6, 11; Kari: Bez
masa (250g) 8,95€ 1, 6, 11 — Kuracie prsia (330g) 11,95€ 1, 6, 11 — Hovadzi flank (330g) 13,95€ 1, 6, 11; Rezance: Udon
Bumbu Kacang: Bez masa (400g) 9,55€ 1, 5, 6, 8, 11 — Kuracie prsia (480g) 11,.95€ 1, 5, 6, 8, 11 — Hovadzi flank
(4809g) 14,95€ 1,5, 6, 8, 11; Mie Goreng: Bez masa (400g) 9,55€ 1, 3, 4, 6, 11 — Kuracie prsia (480g) 1295€ 1,3,4, 6,11
- Hovadzi flanka (4809) 14,95€ 1, 3, 4, 6, 11; Udon TomKha: Bez mésa (400g) 9,55€ 1, 4, 6, 11 — Kuracie prsia
(4809) 1295€ 1, 4, 6, 11; Udon Teriyaki: Bez masa (400g) 9,55€ 1, 4, 6, 11 — Kuracie prsia (4809) 1295€ 1,4,6,11 —
Hovéadzi flank (480g) 14,95€ 1, 4, 6, 11 — Kralovské krevety (5509) 17,95€ 1, 2, 4, 6, 11; Steaky: Kuracie prsia (180g)
1395€ 1, 4, 6,11 — Hovadzi flank (180g) 19,95€ 1, 4, 6, 11; Prilohy: Jazminova ryza (200g) 2,55€ 11 — Kimchi Salat
(100g) 3,55€ 1, 4, 6,11 — Wakame $alat (100g) 4,55€ 1, 6, 11; Omacky (50g): Teriyaki 1,55€ 1,4,6,9,11,14 -
Sweetchilli 1,55€ - Sriracha 1.55€ - Japonska majonéza 3,55€ 3 — Tobiko majonéza 3,95€ 1, 3, 4, 6; Dezerty:
Kokosova ryza s mangom (200g) 5,55€ 7 — Fritované kokosové gulicky (70g) 6,95€ 7

Zoznam alergénov

1. Obilniny obsahujuce lepok 2. Kérovce a vyrobky z nich 3. Vajcia a vyrobky z nich 4. Ryby

a vyrobky z nich 5. AraSidy a vyrobky z nich 6. Séjové zrna a vyrobky z nich7. Mlieko a vyrobky
zneho 8. VSetky druhy orechov a vyrobky z nich9. Zeler a vyrobky z nehol0. Hor¢ica a vyrobky
znej 1. Sezamové semena a vyrobky z nich 12. Oxid siricity a siri¢itany 13. VI&i bob a vyrobky

zneho 14. Makkyse a vyrobky z nich



Posledné objednavky prijimame 15min
pred zavereénou.

Cas pripravy jedla méZe byt az 60
minut pri plne obsadenej restauracii.
Vaha masa alebo ryby je uvedena

Vv surovom stave.

Vaha sushi roliek, udon, bowlov
a polievok je uvedena vcelku.

Pri priprave nasich jedal nie je mozné
zamienat ingrediencie inak, ako st dané
v jedalnom listku. MoZnostou je vami
zvolené suroviny odobrat z daného
jedla.

Tartar a sushi su pripravené zo surovej
ryby, preto sa tieto jedla neodporucaji
konzumovat detom, tehotnym Zenam,
dojciacim zendm a osobam s oslabenou
imunitou.

Nase jedla pre Vas podavame

v ruéne vyrabanej keramike, a preto
vas prosime, aby ste s fiou Setrne
zaobchadzali, a tym sa snazili vyhnut
jej zbytoénému poskodeniu. V pripade
rozbitia alebo poskodenia keramiky pri
nevhodnom zaobchadzani Vam méze
byt zauctovany poplatok do vysky

10 € za kus.

Krajiny pévodu méasa:

Kuracie prsia - Slovensko, Ukrajina
Hovadzi flank - Rakusko

Kagacie prsia - Ceska republika

Dalsie info najdete na
www.edo-kin.sk
www.facebook.com/Edokinsushi
www.instagram.com/edokin_sushi

Zodpovedny veduci:
Simona Rybarova

Ak mate zaujem o rezervaciu
a informacie o prevadzke,
nevahajte nas kontaktovat na:

EDO-KIN BORY
OC Bory mall
Lamag¢ 6780
84103 Bratislava
bory@edo-kin.sk
0919140 200

EDO-KIN CUBICON
Galéria Cubicon
Staré grunty 24
84104 Bratislava
cubicon@edo-kin.sk
0905 637174

EDO-KIN CENTRAL
OC Central
Metodova 6

821 08 Bratislava
central@edo-kin.sk
0903 508 894

EDO-KIN BLUMENTAL
Office Blumental Il.
Nam. Mateja Korvina
811 07 Bratislava
blumental@edo-kin.sk
0903 304 963

EDO-KIN PIESTANY
Teplicka ulica 70
92101 Piestany
piestany@edo-kin.sk
0949 788 272

EDO-KIN ZVOLEN
Zvolenské Eurdpa
Namestie SNP 63
960 01 Zvolen
zvolen@edo-kin.sk
0904 090 140




